LES PIZZIAS

La MARGHERITA
Tomate, mozzarellz, hanllic, plices
Tommatr, moszarcllahazil, affves 15

LA REINE
Tomate, mozzarella, champignon, jambon, plives
Tomato, mozsarella, mushrims, ham, olives 15

LA PARMA
Créme fraiche, Mozzarella, Jambon cru, copeaus de parmesan, Hoquette
Cream, Moczarclla, San Dariel, parmesan checse, Roquette salade 13

LA QUATRE FROMAGES
Tomate, mozzarells, ricotta, gorgonzola, chevre
Tomatoe, Moczarella, ricotta, porsonzola chesse, poat cheese 15

LA BURRATA au Jambon cru
Tormate, Mazzarells, Jambon Cru, Burrats, Rgquette, copeaus de parmesan, tomates cerlues
Tomats, Italian Ham, Burrata, Mozzarcls, Roguchc salade, parmezan, chorre fomatiocs 20

L'AUBERGINE

Tomate, Mozzarellas, Aubergine, perzillade
Tomatoe, Moczarclla, eprpliant, marlic 16

LA SAUMON
Créme frolche, Ssumgn fumé, Burrata, BoQuette, Copeaus de parmesan ef tomates cerlses
FEresh cream, Salmen, Burrata, Arurwds, Parmesan shaviess and chorry domatocs 25

LA SPIANATA PICCANTE
Tomate, Poivrons Grillés, Spianaca (charcuterie), Mozzaralla
Tomato, grilled peppers, Ham Spianata, Mozzarcila 16

LA TRUFFE
Créme de Truffe, Boquette, Tomates cerizes, copeaux de Truffe, Jambon cru
Truffle cream, Eam, Cherry tomatoes, truffle, raquete salade 20

Le Partage
To Share

Le= Crevettes panses Panly malson sur nptes anlatigues, gralones de sésome
Shrimp with Asian modrs, scsamc seods

Le Panier de crudités servl mec anchpiade, tapenade et pesty cargttes, concombres, radls, tpmates, fenpulls e carmines

Raw vepefabdes sereed with anchovy, faperade and pesfo carrotz, cucumbers, radishes, cherry fomatocs, fonmed and carmine

Le Houmgus et paln Pita hulle de Molsette st Cazetie
Hummuz and pita bread, hasclruf oil ard cazche

Le= Finger= Food de pu-ulet, nauce harhecue et sucrlnes
Chicten breaszks, barbecue sauce

La Straciatells di Buffals sux Truffes de sslnpn et fpocacla
Stracinfella di Buffels, scaromal truffic and foccacia

La Pis=maladiere Nicgise, plgnons conflis, anchols =t glises

Piraladicre Nicofse with Candred onions, anchovies and slfve:

Lez Beignets de fleurs de courgettes, creme de chevre, Mlsl =t Bomarln
Zucchimi foweer frittees, poad’s cheese, honcy and rozemary

Le Caviar d'Aubergine su Basilic frals et paln Pita
Ezrplant conviar with fresh basdl and pite bread

Le Croustillant Feta, mlel =t gralnes de sesame
Crispy Fefa, honey ard scsame socds

Le Tzatzili de coneombre rafralchlt au cltrgn, menthe e pain Plta
Refreshed sucumber dzatziki with lemon and minf and Pita bread

L& Tatald de Thon en croubte de curry rouge, créme de noln de coco

Tuma Tafaki with red curry crusf, coconut croem

Entrées et Salades

Starters

Le Fopie gras de canard Maison, chutney mangues passlon, paln brigchs, salade crofuants
Humemade duck foic sras, manro passion chatecy, briocke bread, crunchy salad

La Salade César poulsts mogelleus: a2 crpustillants, geufs durs, tomates, parmesan, crpistons ef nauce César
Caczar satnd wibl soft and crispy chicken, hard-bailed crrs, fomnatocs, parmesan, erowdons and Cacsar sauce

La Burrata crémeuse aus agrumes tomates 4 U'anclenns, supréme d'grange, pestg et créme balnamlgue, basilic
Buratta with old-farhicncd citris lomadocs, oranpe supremre, pesto and balsamic crcam, hasil

Le Carpaccip de Boeuf a 'italienne copeaus d'artichauts, champlagnons et nalade mesclun
Ttaliar Becf Carpaceio, arfichoke shavings, musrooms and mesclun saled

L’ HB:]J.‘U‘I‘F Bl Thon marins, vinalgrette Ponzu, quings, avgeat, féren, mangue ot plgonomn frits
Hialthy Bowd Marinated funa, Ponzu vingigreHe, quinoa, avocade, brans, manpo ard fricd onigrs

Le Gaspacho de Tomates riegtta, glives et fleurs de nalngn
Tomate ricodfa pazpacha, slfves and scasanal fowers

La Salade Micpize Than 3 Ihulle, 2ochpds, euf ot légumes du marché, artichauts, feves, ppivrgns, radis et tgmates cerlises

Salad Nipoise Tuna in odl, archovics, cpr end market vepefables, artichokes, beans, peppers, radishes amd chorry tomatoc:
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LES PIZZAS

LA MARGHERITA
Tomate, moczarella, basilic, plives
Tomatr, mocsardlabasi, olives 15

LA REINE
Tomate, mozzarella, champignon, jambon, plives
Tomate, mozzarcila, mushrums, ham, olives 16

LA PARMA
Créme fraiche, Mozzarella, Jambon cru, copeaux de parmesan, Kogquette
Cream, Meczarells, San Daniel, parmesan cheese, Rogquette salnde 13

LA QUATRE FROMAGES
Tomate, mozzarella, ricptea, gorgonzola, chevre
Tomate, Mozzarclla, ricotta, poronsaln chesse, poar cheese 13

LA BURRATA au Jambon cru
Tomate, Mpzzarella, Jambon Cru, Burrata, Boguette, copeaus de parmesan, tomates cerlses

Tomate, Italian Ham, Burrats, Mozzarella, Bogquette salade, parmezan, cherry fomatocs 20
L'AUBERGINE

Tomate, Mozzarella, Aubsrgine, persillade

Tomate, Mozzarclla, epeplant, marlic 16
LA SAUMON

Creéme fralche, Saumon fumé, Burrats, Rpquette, Copeaus de parmesan et tgrmates cerlnes
Fresh cream, Salmeon, Burrata, Arupeds, Bermezan shaviess and cherry fomafoes 25

LA SPIANATA PICCANTE
Tomate, Poivrons Grilléz, Spianata (chareuterie), Mozzarella

Tomate, prilled peppers, Ham Spianate, Mozzarella 16
LA TRUFFE

Creme de Truffe, Koquetts, Tomates cerizes, copeaux de Truffe, Jambon cru

Truffle cream, Ham, Cherry fomatoes, frigffie, roguette salade i

Le Brunch
Tous ngs plats sont sercls frlfes gu nalade

L 'Omelacte Mature sws guf frals 14
Plain orecletfc with fresh cons
L'Omelatte Truffe, aus peufs frals et Truffes de nalsgn i |

Ohmelette with fresh copr and Trgffles

La Tartine de zaumon fumeé, fromage frals, avocst, ceuf frals, tomates cerlses 19
Smoked salmon toast, cream checse, avocadas, cpn, fomatocs

L a==iette de Saumpn fI.LI:I:I.E'I, créme sun flnes herhes et perles de yuzu 26
Platc of smoked salmon, herb crcam and yuza pearl

Le Pain a la Truffe du Café HﬂEhEl:_ jambon blane, burrata truffée, comte, roQuette, copeaus de Truffe 19
Truffic bread from Cafe Hache, white ham, frufficd burrafe, Comte, arurwls, truffe shaviess

La Pan Bagnar Wicgi= Then 3 Fhulle, anchgls, ceuf =t légumes du marche, artlchouts, feves, polvrgns, radls et tgmstes cerlnes 19
Tuna, archovics, cor and veertables, arfichokes, beans, poppers, radishes and cherry fomatoes

La Croque Monszieur facon Madame au comté AOP et na héchamells 13
The Crogue Madame from Cafe Hocke in Corete AQOP | fried egg

Le Crgizzant Gourmand poulet, geuf, tomates cerlses, fromage frals 18
Gourmet croissant, chicken, oo, tomatocs, croam choese

Le Club sandwich Brigeché au Homard et Crevettes, maygnnslse sus argmates 23
Laobster ard shrimp briocke, herb mayornaise

Entrées et Salades  starters

Le Fpie gras de canard Maisgn, chutney mangue passlon, paln brigché, salads croquante 14
Homemade duck foic pras, manpo pazsicn chutney, brinche bread, crunchy salad

La Salade César poulets moellews =t crgustillants, geufs durs, tomates, parmesan, crofons ef naucs César 19
Caesar salad witk saff and crispy chicken, hard-bodled cpes, fomatocs, parmezar, crowtons end Caczar seuce

La Burrain crémenss sws agrumes tomates 3 'anclenns, supréme d'grange, pestp ot créme balsamigue, hastllc i |
Buratta with old{askioncd citrus fomadocs, srarse supreme, pesto and balsamic croam, hasil

Le Carpaccip de Boeuf 3 I'ltallenne copeaus d'artichauss, champlgnons et nalade mesclun i |
Itslian Begf Carpaccio, artichake shavingz, mushrooms and mesclum salad

L’ HB:]lﬂl‘F Bl Thon marlng, vlnalgretts Ponzu, Quinga, svpeat, feven, mangue et glgnons frits 22
Healthy Bow! Marinafed hina, Ponzy vinairrcfle, quinoa, avocads, beans, mange and fricd aniges

Le Gaspacho de Tomates ricgtta, glives ef fdeurs de salsgn 19
Tomate riccdta paspacho, olives and casonal flowers

La Zalade Iicpize Theon 2 Thuile, anchals. geuf et légumes du marché, artichauts, feves, polvrons, radis ot tpmates cerbses i |
Salad Nipoise Tuna in oil, anchovics, epr and markct vepchables, artichokes, brans, peppers, radizshes and cherry fomatoc:



L'ECAILLER

Le Plateau du Café Hoche
Les Hultres opien

12 Huttres Fines de Clalres
Fines de Claires M3 19.00 /&

30,00 /12 12 Crevettes Hones

Les Crevertes Hoses 1200 /6 2400 12

Tranches de Saumnn Fume

LES POISS0ONS rizn

Las Tentacules de Ppulpe Grillées, Aigll au vagurt Grec ot cléron vert ef ppmmes de terrs ritles
Gerilled octopus fentacer, Greck yorurt and lime aioli, roasfed potatocs

D500

Le Loup en portefeuille, farcl d'artlchouts, tomstes cerlnes, glives Migpluen, gnpochest] arlequin, beurre clitronné 32

Sra hass shffed with arfichakez, chorry bomatocz, Nigoize olives, harloguin proccheth, lemon btfer

Le D= de cahillawd demi-sel, fengulls snaclés, cltron confit et nages d'agrumes
Cod fillet with snacked fonmel, candicd lemon ard cifrus frks

Les Calamars fraiz 4 1a plancha, sswce vlerge au splansta, riz parfumé au jasmin
Fresh sguid a [a plamcha, virpin spianafe sauce, jasminc-soonfed rice

Lez Belles Gambas grillées ssuce glngembre et nolz de coco, rlz parfumé au je=min
Grilled prawns with simeer anrd coconut souce, jfasminc-sconfed rice

Las Mpix de Saints Jaeques 3 la plancha, créme au cltron vert, picldles glgnons rouges et gnpcchest]
Gerilled scallaps, lime croame, red omion pickle: and srocckefl

LES PATES PASTA

La= Gnpechis & 1o tomate ot burrsts crémsuss

Tomate procchi and creamy burrata

Le= Gnoochis aux Truffes de salagn 3 la creme de truffe, copesurs de parmesan
Cenocchi with truffic crcam and seazonal e, parmesam shavings

Les Linguines Alle Vongole, palpurdes e pernlllads
Linpuine Alle Vomzole, cloms and parzioy

Loz Kigatoni Arrabhista, pelvrons gouttes st glives Nigolses
Rinatoni with arrabiata sawce, drop poppers and Nipaise slives

Le= Rigatpni aus Truffes de nalsgn ot créme de truffe, copeaus de parmesan
Rinafoni with truffic crcam and seasonal trffics and parmcsan dhaviess

Les Linguines au Homard (1'2 bpmard)
Ladeter Linpuine (L2 lobsfer)

Le= Hlgztonl alla Npoms, burrata cremeune 300gr

Auberglne confites st zouce tomate et rlogtta serd au poglon ppur 2 perngnnes
Rinatoni affa Norma, creamy barrata 300z, Candicd cprplant ard fomato ard ricofta sawce served in o par for 2 poople

EE]

35

LES VIANDES Meats e iivin bueie
Towte: nos vinndes sont cuites nu JOZPER

L'Entrecite Charglaise 300gr, nauce ous 3 polvres, frites
Charnlaize heef enfrocotc 300pr, 3 pepper sauce, frics

Le Bxp de Beeuf, paln vapeur, frites de patate doguce
Becf bao, steamed bread, sweck pobado frics

Le= Brochstres de volaille jaune marinée grillée, ppelée de légumes verts et sauce 2w yapurt grec aus foes herbes

Gritled mearinaded pellow poulfry skever, par-fricd sroon vepchabies and Grock yopurf seuce wilh fime forbs

Le Burger du Café Hoche

pain 3 Ihulle dglive. steals haché 150gr. sucrine, tomate coeur de beewt. clgnons rouges, cheddar fumé et sauce hurger. frites

Burper 180r minced steak, sucrine, beef hoard fomato, red omions, meoked cheddar and burper sawce, frics

La T::Elint:l de boeuf nauce chimlchurrl, parmesan et pommes de terre rotles
Becf tapliata with chimichurr sauce, parmezan and roasfed potafocs

Le Tartare de bopuf sucré =alé
maypnnalse srirachz, frambgises fraiches, billes de frampglies et yusw, polvron vers. fleurs de nalspn ec frices

Swoet and salty bocf bartare, sriracka mayomnaise, fredt raspberrics, ragpberry and puzw balls, preen pepper, soasonal flowers and frics

La Bovette d Algrau souce échalgte d8glocée au vinslgre de vin rougs, purée de pomme de terrs
Flank drak with shalfof sauce depleced with red wine vingnar, mashed pofatoc:

La Cote de Veau rpHle au Josper, gremplats au clirpn, échalgtes ot aubergines confites 400gr
Roazted weal chop with Josper, lemon promodata, shallsés and candicd cpmplant

L'Escalope de Veau 2 la Milanaize, Linguines Napglitalne plment d'Espelette
Milanese veal cxcalope, Mospolitam limmninc with Expriche pepper

LES VIANDES A PARTAGER Meais to share i swe un scoompugrenent
Chateaubriand Hoti au JOSPER llg? (2pers)
Cote de Boeuf Kati au JOSPER (2 pers)
Suppléments sauces : Bauce quz 3 polvres, échalpbes
LES POISSONS ENTIERS Whole Fish s e us aconmgagnesent

La Daurade X beean {Lpaea)

Le Loup entier lir en Crodte de Sel salt-crusted sca bass (Ipers)

ACCOMPAGNEMENTS 0On the Side

Purée de pomme de terrs 3 Purée de pomme de terre & la Truffe 1%
Frites | Frites & la Truffe 12
Légumes verts de szlapm H Frites de Patats douce H
Ri= hlanc H Kenclun & Tomates Cearlnes 3
Pommes de Terre ritles 5 Auberglne Grillée zu Jpaper 5

Pour les Enfants
Pawé de cablllaud, purée au

Rigatonl souce tomate ou beurre gu Algulllettes de poulet et frites
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LECAILLER

Le Plateau du Cafe Hoche

Les Huitres cnien
12 Huttres Fines de Clalre-
Fines de Claires I4°3 1900 j&

33.00 /12 12 Crevettes Hogoes

Las Crevenas Hoses 1200 /6 2400 712

Tranches de Saumon Fumsé

LES POISS0NS iz

Les Tentacules de Poulpe Grilldes, Aigll au vapurt Grec et clérgn vert ef ppmmes de terre rgtles
Grilled ocfopus fendacles, Grook porurt and lime aioli, roasfed potafocs

05.00

L& Loup en pn.l!‘t-BfE'u:i]lE, farcl d'artlchouts, tpmates cerlses, glives Mignolaes, gnocchetf] arlequin, beurre cltrgnne 32

Sea bass shffed with artichokez, chorry tomatocz, Nigoise alives, harloguin mrocckethi, lemom budfer

L& Digs de cahillawd -:lemi—ﬁel, tengulls snscleés, cltrgn confit et nage d'agrumeas
Cod fillet with snacked fonrel, candicd lemom ard cifres frudls

Les Calamars frais 3 1a plancha, ssuce vlerge au splansta, riz parfumé au jasmin
Fresk squid a la plancha, virpin spianats sauce, jesminc-scenfed rice

Loz Belles Gambas grillées ssuce glngembre et nob: de cocn, rls parfumé au jasmin

Grilled prawn: with simrer and coconut sauce, fasminc-sconfed rice

Les Mpix de Saintz Jacques 3 la plancha, créme au clirpn vert, plclles glgnpns rouges et gnoochest]
Grrilled scallaps, fime creame, red orion pickle: and smocohcfli

LES PATES PASTA

Le= Gnoechiz 2 1o tpmate o burrsts crémeuss

Tomato pnocchi and creamy burrata

Le= Gnpechis aux Truffes de nalngn 3 la creme de truffe, copesun de parmessn
Genocchi with truffic cream and seasonal dnaffe, parmezan shavings

Le= Linguines Alle Vongole, palourdes et persillads
Linpuine Alle Vomzolr, chams and parslcy

Le= Higatoni Arrabhiata, pobvrons gouttes st plives Wicolses
Rinatoni with arrabiata sauce, drop poppers and Mipaise offver

Lez Higotoni aus Truffes de nalsgn ot créme de truffe, copeaus de parmensan
Rirafomi with fruffic cream and seasonal truffics and parmesan dhaviess

Le=s Linguines au Homard (1'2 hgmard)
Labster Lineuine (12 lobsfer)

Le= Rlgstgnl clla Morms =t Burrats cremeuse 300gr

Auberglnes cpnfltes, ssuce tomate ot rlogtta serd au poélon pour 2 persgones
Rinatoni aila Norma, creamy burrate 300y, Candicd cprplant ard domate and ricoHa sawce served in @ par for 2 poaple
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LES VIANDES Meats et runsie

Towtes nos vinndes sont cuites nu JOEPER

L Entrecgte Charglaize 300gr, nauce aus 3 polires, frites
Charolaize hegf enfrocatc 300, 3 popber sawcc, frics

Le Bap de Beeuf, palo vapeur, frites de patate dguce
Beof bao, steamed bread, seect pobado frics

Lez Brochettes de volaille jaune marinée grillée, poelée de légumes verts et sauce 2w yagurt grec aux foes herhes

Grilled mearinated pellow poulbry skevwer, par-fricd groce vepchalbier and Groek yopurf sauce wifh fire ferhs

Le Burger du Café Hoche

pain 3 Ihulle dglive. steals hachs 150gr. sucrine, tomate coeur de bosuf. aignons rouges, cheddar fumeé et souce hurger. frites

Burper 180 minced sheak, sucrine, bocf heart domats, red omions, smoked cheddar and burper sawee, frics

La T::gli::tn de boeuf nauce chimlchurrl, parmesan et ppmmes de terre rotles
Beof tapliata with chimichurr seuce, permezar and roasfed pobatocs

Le Tartare de boeuf sucré sals
maypnnalse sriracha, frambalses fralches, hilles de frambalses et yuzu, polvron vers. fleurs de salspn et frites
Sweet and zalfy boef tardare, sriracha mayornaise, fresh raspherrics, raspberry and yuzu ballz, preen pepper, seazonal fowers and fric:

La Bovette d’Algyau sauce échalgts diglacés au vinslgre de vin rouge, purée de pomme de terrs
Flant: frak with shallof sauce deplased with ned wine vingrar, mashed pofatoc:

La Cote de Veau rp#le au Josper, gramplata au cltrpn, échalotes ot aubergines confltes 400gr
Roacked weal chop with Josper, lewon promolata, shallots and candicd corplant

L'Eacalppe de Veaw & la Milanaize, Linguines Napplitaine plment d'Espelette
Milancze veal escalope, Neapolitar linmane with Espelche pepper

Iﬂ ME .A. PAREGER hiealts tﬂ shm SEFL AVEC LN IMIIII':I‘U,IH.'III.I.'IIL

Chateaubriand Rti au JOEPER (2perz)
Cite de Boeuf Boti au JOSPER [ke2 (2 pers)
Suppléments sauces : Bauce oux 3 polvres, schalptes

I.:EE‘ PDIESDNS‘ MERS Whﬂle FiS].'l REFVE IAE LS GdOHnEE gl

La Daurade 500 se beeass {lpars)

L& Loup entier H.‘g' en Croute de Sel salf-crushed sea bass {Jpers)

ACCOMPAGNEMENTS 0On the Side

Purée de pomme de terrs i Purée de pomme de terre 3 la Truffe 1z
Frites g Frites & lo Truffe 12
Legumes werts de salapm 3 Friten de Patote douce H
Ri= blanc 5 Menclun a4 Tomates Cerlnes 3
Fommes de Terre rotles £ Auberglne Grillée su Jpaper £

Pour les Enfants

Pawé de cablllaud, purés ou Bigatoml mauce tomate pu beurre oo Algulllette de poulst et frites
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